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Environmentally
Friendly

Silisilik asit kutikula altında kalın silika tabakası olușumu, çift katlı kütikula 
tabakası olușumu, silisyum seliloz membranının kalınlașması , papilla olușumu, 
epidermal hücre duvarındaki organik bileșikler ile blok olușumu șeklindeki 
fiziksel yapılar ile meyve çatlamalarını engellemektedir.

Silisyum yer kabuğunda yaklașık % 28 karasal bitkilerde kuru ağırlık ilkesine 
göre yaklașık %0,1 – 10 arasında yer almaktadır ancak silisyumun hangi form-
larının biyolojik olarak bitki tarafından absorbe edildiğinin bilinmesi gerekmek-
tedir.

Silisik asit polimerizasyonu olan polisilisik asit biyolojik olarak alınabilir formda 
değildir.

Silisik asidin, monosilisilik asit Si (OH)4 veya ortosilisik asit (OSA) formları bitki 
tarafından alınabilir tek formudur.

Nar 100 ml / 100 l su

Kiraz 100 ml / 100 l su

Kayısı 100 ml / 100 l su

Elma 100 ml / 100 l su

Armut 100 ml / 100 l su

Sebze 100 ml / 100 l su

Çilek 100 ml / 100 l su

Zeytin 100 ml / 100 l su

Trunçgil 100 ml / 100 l su

Antep Fıstığı 100 ml / 100 l su

Kesme Çiçek 100 ml / 100 l su

Bağ 100 ml / 100 l su

Çeltik 100 ml / da

Şeker Pancarı, Patates, Soğan, Turp, Havuç,  100 ml / 100 l su

Sera ve Örtü Altı Sebzeler 100 ml / 100 l su 
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